« Menu Fétes des Méres »
Dimanche le 26.05.2024 Menu unique

au déjeuner

Amuse-Bouche
Tartare de noix de St-Jacques
aux pommes vertes et gingembre
servi dans sa coquille
skkk
(Euf Bio de la Ferme « Gaensmatt » 64C°
Mousseline d’€pinard et pommes de terre nouvelles
Créme au caviar d’aquitaine
skeskk
Omble chevalier d’Heimbach légérement fume
Condiment Betterave au vinaigre melfort
¢mulsion celeri branche et raifort
skkk
Mignon de veau fagcon « Rossini »
Risotto « Carnaroli »
Sauce Morilles
skeskk
« Cheesecake » au jus de Yuzu
Fraises d’Alsace marinées Aji Amarillo
Sorbet fraise
skeskk
Mignardises
75€ p.P.



