VORSPEISEN

Elssisische Schnecken von ,,Caro“ Bauernhof Gaensmatt
Brunnenkresse und Feta Kéase 26,00€

Karamelisierte Ganseleberterrine
Granny-Smith Apfel Chutney mit Salzbutter Karamell 26,00€

Pochiertes Bio — Ei auf Spargelsalat
Mangalica Schinken (ungarische Wollschweinrasse) 19,00€

FISCHGERICHTE

Fischempfehlung der Kiichenchefin
Je nach Fischfang und Saison 34,00€

Bretonische Calamari in Pankopanade
Paprikagemiise mit ,,Jalapenos* aus dem Garten
Limetten — Quarkdip mit frischen Krautern 36,00€

Bachsaiblingfilet von der Heimbachquelle (Nordvogesen)
Erbsenmousseline, Estragon Spargelcréme
Chiffonade von der ,,Spianata Calabraise* (Chilisalami) 36,00€

Unsere Brotchen sind hausgemacht mit dem Vollkornmehl vom
,La Cabane a Farine* Dessenheim, Elsass



FLEISCHGERICHTE

Gebratenes Lammcarré mit Krauterkruste

Spargel-Erbsenfrikasse, Gnocchi mit fermentierten Knoblauch

Sauce Béarnaise

» Lajine* von der Kalbshaxe mit Ras el Hanout
Ananas, Hokaidokiirbis, Bohnen, orientalische Gewiirze

Fleischempfehlung der Kiichenchefin

Franzosischer Kaseteller
Baguette mit Niissen, Rosinen, Cranberry

»Burrata®“ mit eingelegten Fenchel und Strauchtomaten

DESSERTS

Erdbeeren mit Waldmeister parfiumiert
Joghurtmousse und Zitronen — Basilikumeis

Rhabarber Tiramisu mit Hibiskus
Hibiskuseis

« Schwarzwalderkirsch»
Eis mit elsdssischem Kirschbrand

36,00€

34,00€

36,00€

16,00€

18,00€

14,50€

14,50€

14,50€

Unsere Eissorten sind alle selbsthergestellt und ohne Zusatzstoffe



Menii Gastronomique 82€

Menii bitte fiir den gesamten Tisch auswdihlen
Kann mit dem Veggie Menii serviert werden
Bestellungsannahme des Meniis bis 13.15 Uhr /20.15 Uhr

Amuse Bouche

skekk

Karamelisierte Ganseleberterrine

Granny-Smith Apfel Chutney
mit Salzbutter Karamell
skkk
Bretonische Calamari in Pankopanade
Paprikagemiise mit ,,Jalapenos‘ aus dem Garten
Limetten — Quarkdip mit frischen Krautern
skekk
Bachsaiblingfilet von der Heimbachquelle (Nordvogesen)
Erbsenmousseline, Spargelcréme
Chiffonade von der ,,Spianata Calabraise* (Chilisalami)

Hkooksk

Gebratenes Lammcarré mit Krauterkruste
Spargel-Erbsenfrikasse, Gnocchi mit fermentierten Knoblauch
Sauce Béarnaise
koksk

,Burrata“ mit eingelegten Fenchel und Strauchtomaten
Hkookosk

Rhabarber Tiramisu mit Hibiskus
Hibiskuseis

Hkookosk

Mignardises



Menii Carola 49,00€
(3 Gerichte)

Amuse Bouche

skekk
Pochiertes Bio — Ei auf Spargelsalat
Mangalica Schinken (ungarische Wollschweinrasse)
oder
Karamelisierte Géinseleberterrine
Granny-Smith Apfel Chutney mit Salzbutter Karamell
Aufpreis 6€ im Meniu Carola
sk skoskoskoskoskoskeo sk sk
» Lajine* von der Kalbshaxe mit Ras el Hanout
Ananas, Hokaidokiirbis, Bohnen,
orientalische Gewiirze
oder
Fischempfehlung der Kiichenchefin
oder
Bachsaiblingfilet von der Heimbachquelle (Nordvogesen)
Erbsenmousseline, Estragon Spargelcréme
Chiffonade von der ,,Spianata Calabraise* (Chilisalami)
Aufpreis 13€ im Menii Carola
shoskeoskoskoskosk sk sk
Erdbeeren mit Waldmeister parfiimiert
Joghurtmousse und Zitronen — Basilikumeis
oder
Franzosischer Kiseteller
Baguette mit Niissen, Rosinen, Cranberry
kb hhb oy

Mignardises

Liebe Giiste,
Fiir eine detaillierte Auflistung zu Allergenen und Zusatzstoffen
Wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal



Menii Découverte 71,00€

Amuse Bouche
skkek
Karamelisierte Ginseleberterrine
Granny-Smith Apfel Chutney
mit Salzbutter Karamell
skkek
Bachsaiblingfilet von der Heimbachquelle
(Nordvogesen)
Erbsenmousseline, Spargelcréme
Chiffonade von der ,,Spianata Calabraise*
(Chilisalami)
skkek
,, 1ajine* von der Kalbshaxe mit Ras el Hanout
Ananas, Hokaidokiirbis, Bohnen,
orientalische Gewlirze
skkek
..« Schwarzwalderkirschy
Eis mit elsdssischem Kirschbrand
skkek

Mignardises

Zu den Menus empfehlen wir Thnen unsere Weinideen
- 3 Glaser Wein, Tafelwasser und Kaffee oder Tee inbegriffen
22,00€ p.P.

- 4 Glaser Wein, Tafelwasser und Kaffee oder Tee inbegriffen
28,00€ p.P.

- 5 Gléaser Wein, Tafelwasser und Kaffee oder Tee inbegriffen
35,00€ p.P.



Menii Gastronomique 82€

» Veggie*

Menii bitte fiir den gesamten Tisch auswdihlen
Kann mit dem Menii Gastronomique serviert werden
Bestellungsannahme des Meniis bis 13.15 Uhr /20.15 Uhr

Amuse-Bouche
koksk
Pochiertes Bio — Ei vom Bauernhof ,,Gaensmatt*
Brunnenkresse und Crolitons
Barlauch Fleur de sel
kkk
Zucchini — Beignets mit Sataygewlirz
Paprikagemiise mit ,,Jalapenos‘ aus dem Garten
Limetten — Quarkdip mit frischen Krautern
koksk
Morchel « Arancini »
(fritierte Reisbéllchen)
Erbsenmousseline, Morchelcréme
koksk
Spargelfrikasse
Gnocchi mit fermentierten Knoblauch
Sauce Béarnaise
koksk

,Burrata“ mit eingelegten Fenchel und Strauchtomaten
k¥

Rhabarber Tiramisu mit Hibiskus
Hibiskuseis
kkk

Mignardises



